
MENU DES BUFFETS

Buffet pièces de roastbeef

Le potage et  les breuvages (café, thé, tisane, lait) seront servis 
aux tables des convives, buffet à volonté

▪ 50$ par personne (12 ans et plus), taxes et service inclus
▪ 25$ par enfant de 6 à 11 ans, taxes et service inclus 
▪ 13$ par enfant de 3 à 5 ans, taxes et service inclus

Buffet à la fondue chinoise

Le potage et  les breuvages (café, thé, tisane, lait) seront servis 
aux tables des convives, buffet à volonté

▪ 55$ par personne (12 ans et plus), taxes et service inclus
▪ 28$ par enfant de 6 à 11 ans, taxes et service inclus 
▪ 14$ par enfant de 3 à 5 ans, taxes et service inclus

Minimum de 100 personnes

Les prix sont sujets à changer sans préavis-2023

Potage

1. Crème de brocolis
2. Crème de légumes
3. Crème de crécy (carotte)
4. Crème de parmentière et chou-fleur
5. Crème de parmentière et bacon
6. Crème de poireaux

7. Crème de poireaux et riz sauvage



BUFFET PIÈCES DE ROASTBEEF

Buffet

• Pièces de roastbeef

• Riz aux légumes

• Patates grecques

• Plats maison (2) émincé de poulet, sauce au vin

boulettes de viande aigre-doux

• Crevettes ordinaire avec sauce chili

• Légumes jardinière

• Pains à salade 

• Choix de salades (3)

salade de choux maison

salade de patates et bacon

salade de pâtes

salade jardinière

salade légumineuse

salade césar extra 2$+tx/pers.

• Plateau antipasto 

quartiers de tomates, 

tranches de concombres, 

olives noire, 

cœurs d’artichauds, 

cœurs de palmiers

fromage

• Variétés de desserts

Reine Élisabeth

Choux garnies de crème pâtissière

Salade de fruits

Génoise du jour

Verrine du jour



BUFFET À LA FONDUE CHINOISE

Buffet

• Plateau de viande à fondue au boeuf

• Riz aux légumes

• Patates au four

• Plateau de légumes

• Sauces pour la fondue

• Pains à salade 

• Choix de salades (3)

salade de choux maison

salade de patates et bacon

salade de pâtes

salade jardinière

salade légumineuse

salade césar extra 2$+tx/pers.

• Plateau antipasto 

quartiers de tomates, 

tranches de concombres, 

olives noire, 

cœurs d’artichauds, 

cœurs de palmiers

fromage

• Variétés de desserts

Reine Élisabeth

Choux garnies de crème pâtissière

Salade de fruits

Génoise du jour

Verrine du jour
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